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Les fruitsde la
" recherche

Les chercheufs de Strasbourg et de Karlsruhe qui dlssequent depuls trois ans les
fruits et leslégumes de 1a région livreront le 24 mai leurs premiéres conclusions,
Leu;'s travaux poufralent permettre de devetopper de nouveaux médicaments.

1 savait quie les fmits ef
Jdes légumes cultivés
dans la région sont bons
pour la santé, mais on
n'imaginait ‘pas forcément jus-
qu'd quel point. On avait méme,
de tonte évidence, fendancea fes
sous-estimer. .
 C'est en tout vas ce qu'il ressort
des travaux menés depuis trols
'| ans dans l& discrétion par le ré-
sean Nutrhinel gui réani, com-
me sen nom Vindigue, des scien-
Aifiques de la witrition de la
tégion du Rhin sipérienr,

Ces chercheurs de Strashonrg (de.

UDS, de I'TRCAD, dn CNRS, de
FINSERM ef du CRITT AZRIAL) et
de Karissuhe (Max-Rabnet Insti-
tut et Karlsrnhe institute of tech-
nology) ent en effet décidé de-he
pas s'artéter aux propriétés ne-
trtionnelles des pommes, des
asperges, des noix, des choux ou
encore des groseilles; aujonr-
d’hui bien connues.

Mlcmmztnments
acilfs

Avec le soutien du fonds euro-
éve}appemmtregmnai
{prograthme Inerreg), s opt en-
trepris dexplorer le potentiel
des microrutriments actifs que
contiénnent ces fruits et ces 18-

gumes afin de détenminer s'ls

pidsentert v intérdt dang e
traitement de maladies graves
comme le eancer, fes maladies
cardiovasculaires ou I'obésitd.

La réponse est manifestement

ouf. Le professenr Exic' Marchio-

ni, coordinatenr du programme |

Nutrhi.net et directeur du labo-
zatoire de chimie analytique et
.des’ sciences de Paliment de Ia
faculté de pharmacie de Puniver-

nee et e d

sié de Strasbourg, le reconhais-
saft daillenrs i v a quelgques
oS : « pous aurpns bientGe sk
Hsamment d'éléments pour dé-
poser un brevet sur certaing de
nos travauz » (DNA du 4 janvier
2012). ’

Leurs résultats, jusgualors con:

. fidentiels, seront dévoilés le

24 mai prochain & Strasbousg
lors d'un symposinm intitulé

-« Produits alimentaites régio-

naux: impact sor kb sanié ef
I'dconomte locale ». En particw-
lier cenx gui ont été obtenys en
explorant les propriétés de as-

Le programme Nutzht net a demlmtre les effets mhﬂnteurs dées extraits d’asperges sur la
3 des celluies cancéreuses intestinales. PHOTG ARCHIVES DA

Celégmne explxquexa Tir Fran-
cis Raul, chercheur 3 PIRCAD,
west particuliérement viche en
substances qui exercent de puis-

‘sarités propriétés protectrices
-sur la mugoeuse intestinale » et,

ntienx encore, « favorisent P&l
mination des cellules précancd
renses ef cancéreuses du oblon ».
Son quipe V& vérifié dans un

“modile préclinigue de cancer co-
“lorectal chez le rat. « L'extiait
. dagperge a inhibé lz réaction

inflammatoire I8¢ au processus

-cancéreus et & activé les méca-

iy m..‘ LA
RlsHEs
re ¥illd SUPtIEE

loppement des 'leswns
pricancéreuses & la surface du

- ¢Blon et induit la mort des cellu-

ies précancéreuses »..
Lontlusion : «les molétnles pré-

‘Sentes. dans cet- extrait pour-
-ralent bien. constityer de nou-

veanrs midicaments dansg la’
prévention et s raiterment des
maladies inflammatolres ef des
cancers de 'intestin ».a .
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