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Fecha de consumo
Fecha de caducidad (-lQué es la vida util? preferente
“Best Before”

—

» Pérdida de compuestos con alto valor afadido
Fenoles

/'//\

+ Aparicion de compuestos volatiles no deseables
Rancidez
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» Pérdida de calidad pudiendo cambiar la

categoria del producto
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p DG Agriculture & Rural
UE, N 1,335l2°13 L335/14 Development, Unit C-2
Exigencias concretas de i

Necesidad de examinar y estudiar

Unién Europea .
fecha de almacenamiento

almacenamiento en la etiqueta.
Conservacion 6ptima.

.. COlTA5/NC n° 3/Rev. 10
. Nov. 2015 \
; Fecha de duracion (mes/afio) >
y condiciones de D— ;
almacenamiento Mgﬂ/}’
@,
Esta fecha NO responde a un

estudio completo que relacione
la calidad del producto con el

DG Agriculture & Rural
Development, Unit C-2
Métodos de evaluacion rapido
bajo condiciones reales de
almacenamiento.

tiempo.
Viva Espana! Spain received 78 awards this year
gsg 4 at the prestigious New York International
Cordoba, 9 Junio 2016 ) 5‘.& T Olive Oil Competition (NYIOOC). Spain is united to
Foe M 2994 TR geliver high quality oil to consumers
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PROYECTO COMFUTURO: DETERMINACION RAPIDA DE LA VIDA UTIL DE
ACEITES COMESTIBLES

Instituto de la Grasa

Alimentacién Bioquimica y Biologia Biotecnologia | Caracterizaciony | Fitoquimica de
y Salud Molecular de Productos de Alimentos |Calidad de Lipidos | los Alimentos

Vegetales l

Ramon Aparicio
Diego L. Garcia-Gonzalez
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Espectroscopia de la muestra

AL
-

Alimentacion

NIR
portatil

Objetivo: garantizar la calidad del aceite de oliva virgen hasta la fecha de
consumo preferente que aparece en la etiqueta del envase mediante FTIR

Sleles
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Esquema del procedimiento analitico a desarrollar

Experiencia de simulacion de almacenamiento en supermercado
Luz/oscuridad: 12h/12h

|
l

Oxidacioén acelerada |

Simulacién de almacenamiento en Mesh Cell

Rancimat .
( ) Hidroperoxidos Isémeros Trans registro de espectros FTIR y ATR-FTIR
Diferentes condiciones de almacenamiento:
FFA K232y K270
) "o y «Luz: 1000 lux y 7000 lux
Otros parametros de calidad: o o
- *Temperatura: .35 Cy 65°C
*Compuestos volatiles gy 2o
*Alquil esteres . 3 *Luz yitemperatura
Seguimiento secuencial de *Luz bajo diferentes tipos de materiales
parametros quimicos para verificacion

y prediccion del tiempo de vida util
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Experiencia de simulacion de almacenamiento en supermercado

MUESTRAS
» 3 Variedades: Picual, Arbequina y Hojiblanca

_ ; el.olivo
» Muestras recogidas en la almazara y filtradas

en laboratorio 2015/2016. HACENDA GUZiN
> Botellas PET de 500 mL, 90 botellas totales.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Q Ciclos luz [1000 lux (lumen/m?)] /oscuridad: 12h/12h

U Control diario de: Temperatura, luz y humedad |

1 Muestreo mensual durante 30 meses

s smone B
Cérdoba, 9 Junio 2016 T i s s
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Procedimiento analitico Mesh Cell tNETITVT0
LAGRAS

- T McGill

UNIVERSITY

VERTEY -

Dr Diego Luis Garcia Gonzalez y Dr Frederick R. van de Voort
Department of Food Science and Agricultural Chemistry
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Optimizacién de malla y parametros espectroscépicos

Material mesh cell
> Tela inoxidable lisa AISI 304

= lLuz: 0.144 mm
= Hilo: 0.11 mm g
= N°Mesh=100

» Cantidad y disposicion de la muestra, limpieza de malla E

]
3
8
g
8
3
g

» Calculo del paso 6ptico respecto a celda CaF,: 110 ym

Optimizacion de parametros espectroscopicos
> Resolucion: 4 cm-!

> Rango espectral: 5000-400 cm™"

» Numero de scans:32

Coérdoba, 9 Junio 2016
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Cromatograma de compuestos volatiles
AOVE

25
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— 0(CH)
Grupo metilo
2.5
Ester
2.0 0-C=0
.g Region del Fingerprint
c
3 157 Grupo hidroxilo —
9 (OH)
2 10 I -C=C- He0
) cis CH=0, C=0 S
1 s%b_reotono H=0,Cc=0 Aldehidos CH
0.5 3 Idehidos * .
R-OH I}O-OH J
0.0+ | ] I i | / |
4000 3500 3000 2500 2000 1500 1000 RHC=CHR
Numero de onda (cm-) -CH=CH-CH=CH- cis
Trans/trans
Trans/cis
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Oxidacion acelerada Rancimat

Condiciones:
» 3 gde muestra

» Temperatura: 100 °Ct1°C
» Flujo de gas: 20 L/h

» 60 mL agua destilada conductividad < 5 ps/cm-!

Muestras indice de estabilidad oxidativa (OSI) a 100°C (h)

Picual 82,80
Hojiblanca 38,71

Arbequina 22,95
Picual 2 110,47
Arbequina 2 53,60
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Simulaciéon de almacenamiento en mesh cell
Oscuridad Luz: 1000 lux y 7000 lux
L oxmeel Foto-oxidacion

/

Diferentes materiales
+ Luz

Temperatura: 35°C y 65°C

Termo-oxidacion

L
/
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Evolucion de bandas con almacenamiento en mesh cell

Muestra Picual OSI 110 h a 100°C. Banda 3430 cm™! v(OH)

AR\ Luz 1000 lux, 838h

Absorbancia
0.2 0.304050.6

Absorbancia
0.2. 04 06 0.8
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afl

Absorbancia
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Evolucion de banda con almacenamiento en mesh cell
Muestra Picual OSI 110 h a 100°C. Banda 3430 cm-! (vOH)

Evolucion de |a banda a 3430 cm-1 durante 838F

o8 —»~ Banda 3430 cm-1 (O-H)
07 ~m- Banda 3430 cm-1(0-#)
: basea B30 Cmt | o g Luz 7000 lux
7 Y A— gl
£ os Luz 1000 lux
= . |
% 04 am B L R
B 03 .-‘" P Calor 35°C
2 =" e s
§ 02 .’_,.»-
c ’..’.
0,1
. 260h - ”
‘zv:" - —.-'Z‘ -
01 S5 gt
0 100 200 300 400 00 600 700 800 900 “ﬂ"‘"’ L= ‘:
s ORTL it
Tiempo (h) o =5 S
S i N\
5 i %%ﬁ 3 Luz: 800-1000 |
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Evolucion de banda con almacenamiento en mesh cell
4 muestras almacenadas en mesh cell con calor a 35°C durante 257 h

/
/
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|
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00
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— Picual2(0SI 110h)
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U La simulacion de almacenamiento en mesh cell con registro simultaneo de
espectros bajo condiciones de oxidacion no acelerada es capaz de clasificar
los aceites segun su indice de estabilidad oxidativa.

U Los espectros registrados proporcionan informaciéon sobre cambios en la
composicion quimica de los aceites almacenados.

U Se esta estudiando las mejores estrategias de interpretacion de los resultados
con el objetivo de relacionar la cinética de los diferentes cambios observados
con el tiempo de almacenamiento en condiciones reales y predecir asi el tiempo
de vida util de los aceites.
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